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Dados contacontos 
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Cada dado vai darche a inspiración necesaria para inventar  
os teus propios contos.

Precisamos:
  	 · Fotocopiable Nº 1, fotocopiable Nº 2 e fotocopiable Nº 3
  	 · Tesoiras
  	 · Pegamento
	

  

1. Imprimir o fotocopiable Nº 1, o fotocopiable Nº 2 e o fotocopiable Nº 3.

2.	 Cortar os dados.	

3.	 Armar e apegar as pestanas.

Para xogar a contar contos:
Tíranse os tres dados: o dado de personaxes, 
o de lugares e o de elementos.
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Debe inventarse un conto 
utilizando o que saíse  

nos tres dados.
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Fotocopiable Nº 1
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Fotocopiable Nº 2
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Fotocopiable Nº 3



Peixes de sal
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Con esta receita podes facer peixes e calquera outra figura que queiras.

Poderás fabricar un móbil, un colar ou pendurar os teus peixes de sal.

Precisamos:

	 · 1 cunca de fariña
	 · 1/2 cunca de sal fino
	 · 2 culleradas de aceite 
	 · Auga quente
	 · Fotocopiable Nº 4
		  · Fío ou corda para colgalos
	 · Témperas ou pinturas acrílicas, e pincel (opcional)
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1.	 Mesturar o sal coa fariña. 

2.	 Engadir, pouco e pouco, o aceite e mais a auga quente.
	 Hai que ir amasando e engadindo auga ata conseguir unha masa fácil 		
	 de moldear, con textura semellante á da plastilina.

3.	 Amasar coas mans ou cun rodete e facer 
	 unha lámina de 1 ou 2 cm antes de cortar 
	 as figuras.

4.	 Imprimir e cortar os peixes 
	 do fotocopiable Nº 1 para utilizalos 
	 como molde para lles dar forma aos peixes.

5.	 Utilizar un coitelo sen punta nin gume 
	 para cortar as pezas e un pau con 
	 que lles facer un burato para penduralas.

6.	 Cando estean secas, pódense pintar 
	 con témperas ou pintura acrílica.

Agora tes peixes
salgados coma a auga do mar!
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Fotocopiable Nº 4



Emparellando calcetíns
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A túa memoria vai botar fume ao xogares a emparellar os calcetíns.
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     Poden xogar de dous a catro participantes.

1.	 Imprimir o fotocopiable Nº 5, o fotocopiable Nº 6 
	 e o fotocopiable Nº 7.

2. 	 Recortar os calcetíns pola liña de puntos e colocalos 
	 boca abaixo no taboleiro.

3. 	 Cada participante, por quendas, daralles a volta a dous 
	 dos calcetíns coa intención de atopar os que forman o par. 
	 Se son dous iguais queda con eles; se non o son, volve deixalos 
	 boca abaixo.
	 En ambos os casos continúa o participante seguinte.

4.	 Gañará quen consiga xuntar máis pares de calcetíns.

Cantos calcetíns
sen parella!

Precisamos:

     · Fotocopiable Nº 5, fotocopiable Nº 6 e fotocopiable Nº 7     

      · Tesoiras      
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Fotocopiable Nº 5



9

©
 2

0
2

0
, S

an
ti

lla
n

a 
In

fa
n

ti
l y

 J
u

ve
n

il,
 S

. L
.	

Fotocopiable Nº 6
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Fotocopiable Nº 7



Vaca-tapa

11

Precisamos: 
   	   · Fotocopiable Nº 8

	   · Tesoiras 

	   · Cinta adhesiva  

	   · 2 pallas
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Con esta vaca-tapa,
o teu batido estará a salvo

de mosquitos.

		

1.		 Imprimir o fotocopiable Nº 8.

2.		 Facer os buratos para as pallas 

		  coa axuda dun lapis.

3.		 Poñer a cabeza da vaca como tapa 

		  do vaso do batido.

4.		 Meter as pallas polos buratos 

		  coma se fosen os cornos da vaca.

Con esta tapa ningún mosquito beberá o teu batido.
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Fotocopiable Nº 8



A merenda
monstruosa
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Este bocadillo está de medo!

Precisamos: 
     · Pan de molde 

· Xamón doce (pode ser calquera outro embutido) 
· Lisco de queixo de barra 
· Cogombros ou olivas
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O embutido debe 
sobresaír

coma se fose 
unha lingua

Cortar o lisco 
de queixo

con forma de serra

Cortar a parte baixa
da rebanda que
quedará arriba

Cogombros
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Cuentos que dan mucho juego
(Loqueleo 2018)


